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La gastronom
ia de Sant H

ilari

La gastronom
ía de Sant H

ilari Sacalm
 destaca

principalm
ente por la riqueza y calidad de los

productos locales y de proxim
idad. El entorno

natural 
de 

les 
G

uilleries 
nos 

proporciona
ingredientes frescos y de tem

porada que se
convierten en la base de la oferta culinaria del
m

unicipio durante todo el año. Las setas, las
castañas, las hortalizas de la zona, la carne de
caza y los em

butidos artesanos son los grandes
protagonistas de nuestras m

esas, sin olvidar el
tradicional 

postre 
autóctono 

que 
com

pleta
cualquier com

ida de la m
ejor m

anera.

En 
el 

interior 
de 

este 
folleto 

encontrará 
la

cuadrícula de restaurantes donde están listados
todos los establecim

ientos del pueblo. Podrá
consultar de form

a rápida los días de apertura,
observaciones 

de 
interés 

y 
los 

precios
aproxim

ados del m
enú actualizado m

es por m
es

para planificar fácilm
ente su estancia.



ESTABLECIMIENTO
TIPO DE COCINA Y

ESPECIALIDAD
LU MA MI JU VI SA DO

Menú entre
semana

Menú fin de
semana y
festivos

Servicios Observaciones

L’ISARD
972 86 96 09

Casera. Calamares a la
andaluza

- - M M
M
N

M
N

M 15€ mediodía 24€ mediodía 🌿 🥡 🪑 ⛱️ 🍴

CA LA MARTA
972 86 89 18

Casera M - - M M M M 15€ - 🌿 🌾 🪑 🍴

CAN PINOTXO
972 86 93 69

Casera: calamares a la
plancha y carne a la brasa.

- M M M M M M 16€ 24,50€ 🌿 🌱 🌾 🥡 🪑 ⛱️

ELS CORTALS
972 86 87 95

Casera: caracoles, jabalí y
brasa.

- - - M M M M
17€

11€ infantil
28,80€

11€ infantil
🌿 🌾 🅿️ 🪑 🍴 Abierto el 12 de octubre

FONDA RITA
972 86 80 09 | 613 47 52 73

Casera: canalones y pies de
cerdo.

- M M M
M
N

M
N

M
N

17€ mediodía
12,50€ medio menú

28€ mediodía
11€ infantil

🌿🌱🌾🥡🪑 ⛱️🍴 Cerrado el 2 de octubre

LA PEDRA LLARGA
608 69 53 87

Casera: caracoles “a la
llauna”.

M M M M M M M - - 🌿 🌱 🌾 🥡 ⛱️

SAPS QUÈ
872 20 81 36 | 621 29 03 63

Mediterránea: tapas
elaboradas y selección de

carnes y vinos.
- - - -

M
N

M
N

M
N

21,50€ - 🌿 🌱 🥡 🅿️ 🪑 ⛱️

VILAR RURAL
972 87 28 20

Bufet libre.
N

M
N

M -
22€ adultos

10,50€ infantil
🌿 🌱 🌾 🅿️ 🪑 ⛱️ Es necesaria reserva previa.

BALNEARI FONT VELLA
972 86 83 05

Mediterránea. N N - - 🌿 🌱 🌾 🅿️ Reserva previa obligatoria. Prohibida
la entrada a menores de 16 años.

MONTSENY
642 82 50 30

Hamburguesas, pizza,
rosticería.

- - - N N
M
N

M
N

- - 🌿 🥡  ⛱️

Mª VERDOLET I RODA
972 86 81 06 | 972 87 39 60

Comida para llevar y
pizzas.

- - - - - - - - - 🌿 🌾 🥡 Establecimiento de autoservicio.
Abierto todos los días.

Lleyenda horarios: M = Mediodía (comer) | N = noche (cenar)
🌿Menú vegetariano    🌱Menú vegano   🌾Opciones sin gluten    🥡Comida para llevar    🅿️Aparcamiento privado    🪑Silla alta para niños    ⛱️Terraza    🍴Desayuno de tenedor
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