La gastronomie de Sant Hilari

La gastronomie de Sant Hilari Sacalm se
distingue avant tout par la richesse et la qualité
de ses produits du terroir. Le cadre naturel des
Guilleries fournit des ingrédients frais et de
saison qui constituent la base de I'offre culinaire
locale tout au long de l'année. Champignons,
chataignes, légumes du pays, gibier et
charcuteries artisanales sont a I'honneur, sans
oublier les desserts traditionnels qui cloturent

parfaitement tout repas.

Cette brochure présente la liste de tous les
restaurants de la ville. Vous pouvez y consulter
rapidement les jours  d'ouverture, les
informations pratiques et les tarifs indicatifs des
menus — actualisés chaque mois — pour
organiser facilement votre visite.
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ETABLISSEMENT

L'ISARD
972 86 96 09

CA LAMARTA
972 86 8918

CAN PINOTXO
97286 93 69

ELS CORTALS
972 86 87 95

FONDA RITA
97286 80 09 | 613 475273

LA PEDRA LLARGA
608 69 53 87

SAPS QUE
87220 8136] 62129 03 63

VILAR RURAL
972 87 28 20

BALNEARI FONT VELLA
972 86 83 05
MONTSENY
6428250 30

M? VERDOLET | RODA

97286 8106 | 972 87 39 60

VZMenu végétarien <Menu vegan ¢ Options sans gluten

GUIDE DES RESTAURANTS

TYPES DE CUISINE ET
SPECIALITES

Cuisine maison: calamars a

. - - M
I'andaluse.

Cuisine maison.

Cuisine maison: calamars a
la plancha et de la viande a - M M
la braise.

Traditionnelle catalane:
escargots, sanglier et = = =

cuisine a la braise.

Cuisine maison: cannelloni
et pieds de porc.

Cuisine maison: escargots
"a lallauna".

Méditerranéenne: tapas

élaborées et sélection de - - -
viandes et vins.

Bufet libre.

Méditerranéenne

Hamburguers, pizza,
rotisserie et des entrées.

Plats a émporter: cuisine
créative, pizzes et pates.
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Menu fin de
semaine et
fériés

Menu en

semaine

15€ midi 24€ midi
15€ -
16€ 24,50€
17€ 28,80€

11€ enfants 11€ enfants

17€ midi
12,50€ demi-menu

28€ midi
11€ enfants

21,50€ -

22€ adultes
10,50€ enfants

Légende: M = midi (déjeuners) | V = soir (diner)

«f Repas a emporter [ZJParking privé

fh Chaises hautes pour enfants
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Observations

Quvert le 12 octobre

Fermé le 2 octobre

Réservation 3 I'avance requise.

Réservation préalable obligatoire.
Entrée interdite aux moins de 16 ans.

Etablissement en libre-service.
Ouvert tous les jours.

'\ Petits déjeuners a la fourchette
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	OCTOBRE 2026
	ÉTABLISSEMENT
	TYPES DE CUISINE ET SPÉCIALITÉS
	LU
	MA
	ME
	JE
	VE
	SA
	DI
	Menu en semaine
	Menu fin de semaine et fériés
	Services
	Observations

	L’ISARD
	972 86 96 09
	Cuisine maison: calamars à l’andaluse.

	M
	S
	M
	S
	15€ midi
	24€ midi


	CA LA MARTA
	972 86 89 18
	Cuisine maison.
	15€


	CAN PINOTXO
	972 86 93 69
	Cuisine maison: calamars à la plancha et de la viande à la braise.
	16€
	24,50€


	ELS CORTALS
	972 86 87 95
	Traditionnelle catalane: escargots, sanglier et cuisine à la braise.
	17€
	11€ enfants
	28,80€
	11€ enfants
	Ouvert le 12 octobre


	FONDA RITA
	Cuisine maison: cannelloni et pieds de porc.
	M
	S
	M
	S
	17€ midi
	12,50€ demi-menu
	28€ midi
	11€ enfants
	Fermé le 2 octobre


	LA PEDRA LLARGA
	608 69 53 87
	Cuisine maison: escargots “a la llauna”.


	SAPS QUÈ
	Méditerranéenne: tapas élaborées et sélection de viandes et vins.
	M
	S
	M
	S
	M
	S
	21,50€


	VILAR RURAL
	972 87 28 20
	Bufet libre.

	M
	S
	22€ adultes
	10,50€ enfants
	Réservation à l'avance requise.


	BALNEARI FONT VELLA
	972 86 83 05
	Méditerranéenne
	Réservation préalable obligatoire. Entrée interdite aux moins de 16 ans.


	MONTSENY
	642 82 50 30
	Hamburguers, pizza, rôtisserie et des entrées.

	M
	S
	M
	S

	Mª VERDOLET I RODA
	Plats à émporter: cuisine créative, pizzes et pâtes.
	Établissement en libre-service. Ouvert tous les jours.




